
Végétarienne 

Quatre Fromages

Margherita

Végane

Chèvre Miel

Base au choix, oignons, champignons,
courgettes, tomates séchées, ail, graines
de tournesol, 

La chèvrerie des Hounts
Salade du moment, toast de chèvre et
miel 

Bio des Cotaux
Salade du moment (voir ardoise)

L’Equitaine

Base au choix, mozzarella, tome de vache
Bethmale, bûche de chèvre et bleu

DEMI PIZZA ET SALADE
CLASSIQUE

Demi pizza classique au choix et salade du
moment 15€ 

Le Noir du Picou

Salade du moment, Truite fumée
d’Ariège et jus de citron pressé 

Salade du moment, copeaux de tome
affinée et jambon de pays de l’Aude

16€ 

15€

Chez Vesubio, nous perpétuons l’héritage de notre famille de paysans italiens en
travaillant avec des producteurs locaux engagés. Nous préparons une pâte au
levain naturel avec de la farine semi-complète issue des blés paysans de Jean-
Michel le tonton, moulus à la meule de pierre. Nos garnitures sont 100 % bio et
locales, achetées au prix juste pour soutenir les petits agriculteurs. Tous nos
produits sont frais, de saison et sourcés dans un rayon de 150 km autour de
Toulouse. Nos pizzas sont cuites au feu de bois de charme et de chêne du Gers
pour une saveur authentique. Dégustez une pizza de terroir et soutenez avec nous
les producteurs locaux.

LES PIZZAS GOURMETS

Ferme Bordevieille

Nos pizzaiolos vous propose de personnaliser votre pizza 

Les Bases 

Sauce tomate
Crème fraîche 

Base du moment

L ’ H I S T O I R E  D E  V E S U B I O  

Base et fromage au choix, champignons
bruns,  courgettes et origan

U N E  P I Z Z A  B I O  E T  E T H I Q U E  

Demi pizza gourmet au choix et salade du
moment 

= végétarienne

Crème fraîche, mozzarella, truite
fumée, champignons, jus de citron,  et
cœur de burrata

Ferme La Mude

Les Viviers Cathares 

Base et fromage au choix, chorizo,
oignons rouges, origan, ail et cœur de
burrata

19€ 

19€ 

19€ 

Base et fromage au choix, poitrine de
porc fumée et poivrée, champignons,
origan, ail, tomates séchées et coeur de
burrata 

Base et fromage au choix, oignons
rouges, champignons, courgettes,
tomates séchées, ail et coeur de burrata

Ferme de Briola

Ferme la Grise des Prés
Base et fromage au choix, oignons
rouges, viande hachée de veau gascon et
coeur de burrata

Ferme de la Garière

18€ 

19€ 

19€ 
Crème fraîche, tome de bethmale, pomme
de terre, poitrine fumée et poivrée,
oignons rouges et scamorza

LES PIZZAS CLASSIQUES

Base et fromage au choix, origan,  et ail 
12€ 

14€ 

14€ 

Reine

Base au choix, bûche de chèvre,
mozzarella, oignons rouges, miel et
graines de tournesol

Base et fromage au choix, jambon
blanc, champignons et origan

14€ 

14€ 

14€ 

GOURMET

20€ 

NOS DESSERTS 

NOS SALADES

Tiramisu de la Mamma (noisettes)
Purée de fruits et son cookie artisanal

2€ 
6,5€

 Cookie de la Mamma au chocolat

6,5€ 

Thé ou Café gourmand 10€
 

SANDWICH PIZZA

Tomate, mozzarella et origan 

Coeur de burrata, salade et légumes
du moment

Jambon cru, mozzarella et salade

6€ 

9€ 

7€ 

Salade du moment végane

Le lac de Montbel 

15€ 

12€ 

10€ 

Laiterie Blanca

Charcuterie Ader

Moulin Gourmand

Les Fromages

Mozzarella 
boulée à la main

Tomme de vache
de Bethmale

affinée 3 mois

CHACUN SES GOÛTS !


